


PARES BALTA VEGAN BRUT, spain						       80.- / 300.-
Friske bobler med saftig syre og grønne æbler i hele ganen

// Bright and soft fruit flavors. It has apple, pear, and lime notes //

DOMAINE ROSIER CUVEE, ma maison rose cremant de limoux, france			    400.-
Friske røde bobler med noter af jordbær, hindbær og ribs og grapefrugt

// Fresh sparkling rose, with strawberry, raspberry grapefruit notes //

CHAMPAGNE ROGER SERGENT MUSE 							       650.-
En afrundet, blød og elegant champagne, noter af modne pærer, fersken og blomster

// Light and easy champagne, with ripe pears, peaches and flower notes in harmony //

PINOT GRIGIO, Gönc, Ptuj, Slovenia  							        400.-
Håndhøstet, koldpresset i 48 timer og ingen tilsatte sulfitter 
// Handharvested, coldsoaked for 48 hrs and no added sulfittes //

LA VIE EN ROSE , Pays d’Oc, France				       		      75.-/300.-
Meget mere end en sympatisk Fransk bistro rosé i provence stil

// A more than very-likable provence style French bistro-rosé //

MYTHE D’AMPHORIE, Despagne, VdF  							        400.-
Bordeauxlavet, ”mere” i flasken end en origanal

// Bordeauxmade, but out of appelation – means ”more”in the bottle than an origin //

PROVENCE, Chateau des Bormettes 							        500.-
Vandt som den bedste rosé i Storbrittanien – scorede 93 point og virkelig god!
// Won fame as best rosé of Great Britain – scored 93 points – and so good! //

HONEYMOON ”H” (bio), Pares Balta, Penedés, Spain                      		    85.- /300.- 
Lavet på “indfødte” druer, vegansk og bio og sød

// Made of indigneous grapes, vegan and bio, sweet but holds acidity for balance //

GEWURZTRAMINER, Tramin                                      			    		   400.-
Overdådig rosen aroma. Intense og rig, stor friskhed og lækker lang smag

// Rose aroma, intense and rich freshness and delicious long taste //
 
GEWURZTRAMINER, philipp lang, germany                   		   			    450.-
Tropiske frugter og lavt syreindhold, der gør den perfekt til krydrede retter

// Tropical fruit with white flowery fragrance, acacia and date notes //

bobler/bubble

orangevin/orange wine

Rose /rosé wine

Dessertvin / sweet wines



	 sprød & mager / CRISP & LEAN

SAUVIGNON BLANC ”Mayfly”, Marlborough, New Zealand				     80.- / 350.-
Hyldeblomst og sommer i en flaske – ekstrem duft og sprød smag // Elderflowes and summer in a bottle – extreme nose and crisp taste //

SANCERRE ”Magie des Cailottes” (BIO), Domaine Fleuriet, France				    500.-
En klassiker – biodynamisk og elegant, passer til alle typer skaldyr og tungere retter 
// A classic – biodynamic and elegant, suits all kind of seafood and heavier style dishes //

MUSCADET, Gonc, Ptuj, Slovenia									        400.-
Denne gule Muscat fra Slovenien er meget saftig, blomster i næsen med aromaer af jasmin, blomstertalkum og lyse citronskaller. 
// This yellow Muscat from Slovenia is very juicy floral on the nose with aromas of jasmine, floral talc and bright lemon zest //

MUSCADET SÛR LIE  ”La Tour Gallus”, Loire, France						      300.-
Lavet af Damien Rineau, som kun laver muscadet -  og leverer til franske Michelin restauranter

// Made by Damien Rineau, who makes only muscadet – and provides French Michelin star restaurants //

	 frugt & toast / FRUIT & TOAST 

VIOGNIER ”Vielles Vignes”, Mont Rocher, France						      300.-
Cremet tekstur, lav på syre, men rig på smag - værdi for pengene // Creamy texture, low on acidity but rich in taste – value for money //

CHARDONNAY, Watson Family, Margaret River, Australia				     95.- / 400.-
Har en masse “attraktiv delikatesse”, smagfulde noter af pære, melon og balanceret med citrusnoter

// Holds a lot of ”attractive delicacy”, toasty notes with peach, melon and balanced by citrusy hints //

GRUNER VELTLINER ”STAB”, Mathias Hirtzberger,  Austria					     500.-
Fyldig, moden og intens frugtighed i ganen – perfekt til krydrede retter 
// Fullbodied, ripe and intense fruitiness on the palate – suits spicy dishes //

PROVENCE, Chateau Bormettes									         500.-
Modne hvide frugter skinner i denne rige vin. Fantastisk kombination af frugter og mandler. 
// Ripe white fruits shine in this rich wine. Great combination of fruits and almonds, with a final burst of acidity. /
	
	 blomster & aromatisk / FLORAL & AROMATIC

COLOMBELLE, Gascogne, France								         75.- / 300.-
Tropisk frugt, livlig syre og en læskende følelse // Tropical fruit, lively acidity and a mouthwatering feel //

CAMPO FLORES BLANCO, Spain                                        				     	 350.-
 En virkelig beskeden og hjertelig vin med noter af tropiske frugter og blomster

// A modest wine with tropical fruits and floral notes //

”TE QUIERO” White Field Blend, Tierra de Castilla, Spain					     400.-
Financial Times vinanmelder, Jancis Robinson: “charmerende, karakterisktisk og succesfuld særpræg” 
// Financial Times wine critic, Jancis Robinson : ”charming, distinctive and successful bargain this is” //

BIANCO ORGANICO, Fabrizio Vella, Sicily, Italy					      85.- / 350.-
Det er ikke-filtreret, hvilket resulterer i rig tekstur og vægt. Uboet, citrusagtig og intens, det er perfekt til Pinot Grigio-elskere.
// Its non-filtered which results in rich texture and weight. Unoaked, citrusy and intense, this is perfect for Pinot Grigio lovers //

CHARDONNAY, Pouilly-Fuissé, S. Giroux, France						      500.-
Burgundisk stil – og en masse elegance – mere værd end den synes // Burgundian style – and a lot of elegance – worth more than a notice //

		

Hvidvin / white wine



	 stille & rolig /LIGHT & EASY GOING

RIOJA ”De Alto”, Spain									        80.- / 300.-
Saftig, moderne og sympatisk ukompliceret stil

// Juicy, modern and likeable uncomplicated style //

”TE QUIERO” Red Field Blend, Tierra de Castilla, Spain	  			    400.-
Næsten i stil med en pinot noir vin. Elegant og frugtfuld

// Almost a pinot noir style wine, almost! Elegant, racy fruitiness //

”LIBERO”, Fuori Mondo, Toscana, Italy							        500.-
Ciliegiolo-drue med kirsebær noter, balance og ingen eg - Økologisk dyrket

// Ciliegiolo-grape calling out with cherrynotes, balance and no oakiness – organically grown //
	
	 Frugt & struktur / FRUIT & STRUCTURE

BEAUJOLAIS-VILLAGES, Marc Jambon, France 					    85.- / 300.-
Håndlavet beaujolais fra øverste hylde. Marc Jambon er en énmandshær, klassisk i stilen med et frugtigt, elegant præg

// Beaujolais is made solemnly by Marc Jambon by hand. Marc only operates 11 ha in Beaujolais and has a fruity, 
elegant style with class //

PINOT NOIR ”3”, Gönc, Ptuj, Slovenia							        400.-
100% enkel vingåd, håndhøstet, økologisk og ydeevne er high-end

// 100% single vineyard, handharvested, organically and highend performance //
	
	 MØRK & INTENS / DARK & INTENSE

VALPOLICELLA, Benedetti, Italy							       90.- / 350.-
Valpolicella kommer fra Simone Benedetti familiedomæne. 
Moderne tilgang funderet i generationers traditioner på udsøgte druer - og vupti, du har spændende vin i glasset

// Valpolicella superiore is made by a the Benedetti’s - a very small, family owned Independent winegrower. 
An elegant approach combines old vines, knowhow and perfect grapes into your glass! //

RIBERA DEL DUERO, Parada de Atauta, Spain						       450.-
Ekstrem mørk, overdådig duft af moden frugt og ny eg

// Extremely dark, opulent scent of ripe fruit and new oak //

RIVERSIDE GMS, Powell & Son, Barossa Valley, Australia				     500.-
Dave Powell er en verdensomspændende berømt drueproducent – prøv den nu, mens den er her

// Dave Powell is a worldwide renowned grapegrower – try it now, whilst her //

RØDVIN / RED Wine



LALLIER CHAMPAGNE, R.014, France							       1200.-
LALLIER CHAMPAGNE, GRAND ROSE 							       1000.-
LALLIER CHAMPAGNE, R.011, 3L 							       5000.- 
LALLIER CHAMPAGNE, JEROBOAM, 3L							       6000.-
BARONS DE ROTHSCHILD, BRUT ROSE CHAMPAGNE					     1200.-
A REIMS- FRANCE, BRUT GRAND CUVEE							       2500.-
CANALS NADAL, BRUT CAVA								        350.-
DULONG BRUT, CREMENT DE BORDEAUX						      650.-
FRANCOIS MONTAND BRUT, 1,5L							       1200.-

PULIGN-MONTRACHET, BOURGOGNE, France, 2010					     800.-
MOSCATO D´ASTI, GAGLIA DUSSO, Italy, 2017						      800.-
VIRE CLESSE, GRAND VIN DE BOURGOGNE, France, 2014				    1500.-
BIFACE, DESPAGNE, France, 2017							       500.-
SAUVIGNON BLANC, SILENI, New Zealand, 2008					     300.-
CHARDONNAY, CAP CETTE, France, 2012						      300.-
BATARD-MONTRACHET, GRAND-CRU, France, 2010					     4000.-

PRIORAT, NITA, 1,5L, 2013, Spain							       1000.-
CABERNET SAUVIGNON, 2014, Italy, Amaë 						      1500.-
CABERNET SAUVIGNON, 2015, Italy, Amaë Magnum					     5000.-
DOMAINE DE MOURCHON,Cotes du Rhone villages,2011,France			   400.-
MALBEC, Finca la Celia, 2009, Argentinia						      650.-
ALTAGRACIA, NAPA VALLEY, 2010, USA							       1400.-
GRENACHE, PURE, Chateauneuf du Pape, 2009, France				    1200.-
CHATEAU BRANAIRE-DUCRU, 2006, France						      1200.-
BAROLO, REVERDITO, 2012, Italy 							       650.-
PINOT NOIR, Ken Wright Cellars, 2010, USA						     1100.-
SHIRAZ, Margaret River Watson, 2014						      800.-
GAMAY, LES IMPENITENTS, 2015, France						      300.-
ROSSO DI MONTALCINO, 2013, Italy							       350.-
NEBBIOLO, Margaret River Watson, 2012, Italy					     800.-
CHATEAU LA BASTIDE, L´OPTIMEE, 2010, France					     300.-
CHATEAU PINTOUQUET, BERGERAC, France						      4000.-
TINTO FINO, CAMINO, 2016, Spain							       400.-
GIGONDAS, PIERRE AMADIEU, 2013, France						      600.-
REVERDITO, BARBERA D´ALBA, DELIA, 2012, Italy					     500.-
LA BELLE D´AUNIS, Domaine de la Roche Bleue, 2014					     500.-
BARONE DI SORANO, 2000, Italy							       1000.-
MALBEC, PUNTO FINAL, 2010, Argentinia						      300.-
SHIRAZ, ANCIENT EARTH, 2011, South Africa						      400.-
CABERNET SAUVIGNON, DUNN VINEYARDS, 1999					     15.000.-
CLOS VOUGEOT GRAND CRU, 2008							       3200.-

DELUXE VIN / DELUXE WINE


